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Nuestro origen Unico guatemalteco
Casi Cielo® y es siempre esperado por
todos nosotros. Cada ano, durante dos
décadas, esta cosecha nos recuerda por
qué hemos llamado a la mezcla “casi el
cielo”.

Celebrando su 20 aniversario, Casi
Cielo® de Guatemala de este afno es un
testimonio de su legendario origen.
Con picos volcanicos, suelos ricos y un
clima ideal, la region guatemalteca de
Antigua produce constantemente granos
de extraordinaria calidad. Recogido en
su punto maximo de maduracion, este
café de origen Unico combina elegantes
aromas florales con notas citricas y
cacao negro. Disfruta de una taza suave
y equilibrada tan encantadora como el
lugar del que proviene.

A casi una milla sobre el mar, el Valle
de Antigua es un paisaje espectacular
“enmarcado por tres volcanes distintos.
El café de Antigua desarrolla una
complejidad distintiva debido al rico
suelo volcanico, la gran altitud, los dias
calidos y las noches frescas, y la atencién
exhaustiva de sus caficultores.

Guatemala Casi Cieloe se desarrollo
originalmente en 2004 para un
galardonado restaurante de alta cocina
en Seattle, Washington, con maridajes de
pastel de chocolate y créme brulee. Este
café se cosecha en el pico de sabor y se
tuesta para resaltar la acidez equilibrada
y citrica que amamos de este café de
origen uUnico.

Nuestro Centro de Apoyo al Agricultor
(FSC, por sus siglas en inglés) en
Guatemala trabaja con los agricultores  §
para brindar capacitacién continua sobre L_..' (8
practicas C.A.F.E. enfocada en el cultivo
sostenible del café, apoyo a través de o
proyectos como la Iniciativa 100 Millones A
~ de Cafetos e inversiones en esfuerzos de
. conservacion del agua
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Region: Latinoamérica
- Método de procesamiento:

Lavado, Semi-lavado, Natural (sun-

e | dried) -
- Tostado: | Medio o
~ Acidez: - Media - Alta
il ]
- Cuerpo: Medio

~ Mezcla: origen inico
~ Sabor: Notas de limén Meyer brillante y nibs

de cacao
Packaging: El arte seinspiré en la xilografia

japonesa del siglo XIX que presenta
laregion volcanica de Antigua en
Guatemala. La profundidad de campo
fotografica corta se utiliza para dar
el enfoque principal al volcdn en si.
Los colores musgosos, las texturas
voluminosasy los patrones dela
- naturaleza ayudan a transmitir los
| elegantes aromas florales de este café
y las notas citricas y de cacao oscuro,
al mismo tiempo que muestran la
impresionante belleza natural de la
region.




